INDIVIDUAZIONE AREE FUNZIONALI

A . Superfici per la vendita

B . superfici tecniche

C . Superfici servizi

D . Superficie pluriuso

SCHEMA DISTRIBUTIVO®

. Sola coperta

., Area tendonobile
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. Bar

B
]
A

. Pronto socc., office, salo bar

. Cucina

R

. Magazzino per ristorante
. Servizio igienico per dipendenti

. Spogliatoio
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. Disimpegno

10 Servizio igienico pubblico

(1) Ha carattere indicativo

o

SCHEM! DI PROGETTO

Rimtoranle—bar

INDIVIDUAZIONE FASCE DI DISTACCO
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- Allegato alle norme Tecniche di Atluazione -
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SCHEMI D1 PROGETTO

Cabkina
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- Allegato alle nomme Tecniche di Attuazione -




 NDIVIDUAZIONE AREE FUNZIONALI

A . Superfici per la vendita

B . Superfici tecniche

C . Superfici servizi

SCHEMA DISTRIBUTIVO

. Salo coperta 7 g1 9 ||

. Area tendonabile 6 _'—5_—-“ 1 4
. Bar th 3

. Magazzino per ristorante - - 2

. Spogliatoio
. Servizio igienico per dipendenti

. Servizio igienico pubblico
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. Disimpegno

(1) Ho corattere indicative
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- Alegato alle norme Tecniche di Aluazione -
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SCHEMI DI PROGETTO

PLSCAD

Copanni per pesca
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Il

PESCA PROFESSIONALE

PESCA SPORTIVA

- Alleqato alle norme Tecriche di Attuazione -
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- Allegato alle norme Tecniche di Attuazione -



